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GRADO EN EL QUE SE IMPARTE Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos 

MÓDULO MATERIA CURSO SEMESTRE CRÉDITOS TIPO 

 

QUÍMICA DE LOS 
FÁRMACOS Y MARCADORES 
ORGÁNICOS EN LOS 
ALIMENTOS. 
TRAZABILIDAD 

4º 2º 6 Optativa 

 

ATENCIÓN TUTORIAL  

HORARIO 
(Según lo establecido en el POD) 

HERRAMIENTAS PARA LA ATENCIÓN TUTORIAL 
(Indicar medios telemáticos para la atención tutorial) 

Tutorías 
ACG: M y J de 12.30-14.00h, X de 9.30-12:30h 
OCL: M, X y J de 13.30-15.30h 
RSM: L, X y V de 14:30-16:30h 
 
José Francisco Domínguez Seglar se ha jubilado y 
ya no forma parte del profesorado que imparte la 
asignatura  

 

 Google Meet. 
 Foros específicos de Prado (teoría y prácticas). 
 Mensajes individualizados de Prado.  
 Correo electrónico. 

 

ADAPTACIÓN DEL TEMARIO TEÓRICO Y PRÁCTICO 
(Cumplimentar con el texto correspondiente, si procede) 

Temario Teórico: Sin adaptación 
Temario Práctico: NOTA: Estos profesores han modificado el temario de prácticas y adjuntan el temario final 
impartido. SE UTILIZARÁN VIDEOS DETALLADOS EN EL APARTADO DE RECURSOS Y ENLACES 
RECOMENDADOS PARA LA REALIZACIÓN DE LAS SIGUIENTES PRÁCTICAS: 

o Práctica 1: Detección de pesticidas en frutas.  
o Práctica 2: Detección de cloranfenicol en miel, leche y crustacéos. 
o Práctica 3: Debate y opinión crítica de la problemática de los residuos de fármacos en los alimentos. 

 

MEDIDAS DE ADAPTACIÓN DE LA METODOLOGÍA DOCENTE 
(Actividades formativas indicando herramientas para el desarrollo de la docencia no presencial, si procede) 

 
ADENDA DE LA GUIA DOCENTE DE LA ASIGNATURA  

QUÍMICA DE LOS FÁRMACOS Y MARCADORES ORGÁNICOS EN LOS 
ALIMENTOS. TRAZABILIDAD Curso 2019-2020 

 (Fecha de aprobación de la adenda en Junta de Dirección de Departamento: 28/04/2020) 

Preguntar fecha de la Junta de Dirección del departamento para que conste 
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 Clases por videoconferencia síncronas en horario presencial mediante Google Meet, y grabación de las clases 
para facilitar el seguimiento asíncrono de las mismas. 

 Clases asíncronas con vídeos disponibles en Plataforma Prado. 
 Uso de la plataforma Prado para ir poniendo el material (teoría, ejercicios resueltos, ejercicios 

propuestos,…), indicando la clase a la que corresponde, para ir guiando a los alumnos en el aprendizaje.  
 Uso de Google Drive para canalización de vídeos y documentos docentes. 
 Adaptación de las sesiones de docencia práctica al Aula Virtual de la UGR. 

MEDIDAS DE ADAPTACIÓN DE LA EVALUACIÓN NO PRESENCIAL 
(Herramientas alternativas de evaluación no presencial, indicando instrumentos, criterios de evaluación y 
porcentajes sobre la calificación final) 

Convocatoria Ordinaria   

Con objeto de cumplir la vigente Normativa de evaluación y de calificación de los estudiantes de la UGR en su artículo 9 
referente a la evaluación continua, (9.1 y 9.2), se establece la siguiente combinación de elementos de evaluación con 
sus correspondientes ponderaciones: 
 
Tabla 1. Sistemas de evaluación y porcentajes de los mismos en la calificación final. 

 SISTEMAS DE EVALUACIÓN % CALIFICACIÓN FINAL 

Trabajo final  SE.5 SE.6, SE.11 y SE12 70 

Prácticas virtuales  SE.9, SE.10 y SE.15 20 

Participación SE.15 10 
 

Tabla 2. Códigos informativos de los distintos sistemas de evaluación. 

SISTEMAS DE EVALUACIÓN 

SE.1 Exámenes escritos de desarrollo SE.9 Exámenes de prácticas mediante prueba oral 

SE.2 Exámenes escritos de respuesta corta  
SE.10 Elaboración de informe o cuaderno de 
prácticas 

SE.3 Exámenes escritos tipo test SE.11 Preparación de trabajos en grupo 

SE.4 Exámenes orales SE.12 Preparación individual de trabajos 

SE.5 Exposición de trabajos SE.13 Autoevaluación 

SE.6 Presentación de temas SE.14 Pruebas de campo 

SE.7 Exámenes de prácticas mediante prueba 
práctico 

SE.15 Asistencia 

SE.8 Exámenes de prácticas mediante prueba 
escrita 

 
 

Convocatoria Extraordinaria 
 
NOTA: Esta asignatura ha acordado hacer examen en la convocatoria extraordinaria, por lo que, tal y como se 
establece en el punto 5.3.2 del Plan de contingencia de la UGR, “Hasta el 30 de abril de 2020, límite para 
comunicar a los centros, a través de la dirección de los departamentos y coordinaciones de los títulos, la 
evaluación no presencial en convocatoria ordinaria y convocatoria extraordinaria”, tiene como límite el 30 de 
abril de 2020 para comunicarlo a través de su Director/a de departamento. El objeto de esta comunicación es 
rehacer el calendario de exámenes de ambas convocatorias por parte de los Centros. 
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Con objeto de cumplir la vigente Normativa de evaluación y de calificación de los estudiantes de la UGR en su artículo 
19 (posibilidad de obtener el 100% de la calificación final), se habilita un plazo entre la publicación de notas de la 
convocatoria ordinaria y la fecha de examen de la convocatoria extraordinaria, en la que el estudiante que así lo 
desee puede enviar en la Plataforma Prado aquellas actividades que se han ido desarrollando durante el curso 
(porcentaje sobre la calificación final 10%). De la Tabla 1 descrito en la convocatoria ordinaria, sólo se mantiene el 
punto 2 (20%) y el punto 1 correspondiente al trabajo final se sustituye por el Examen Prado.  

 
                Examen de PRADO 

Descripción: Prueba de tipo cuestionario (teoría y problemas) sobre contenidos de los Temas 1, 2, 3 ,4  y 5 (ver guía 
docente). 
Criterios de evaluación: Se valorará el grado de acierto de las respuestas del cuestionario. 
Porcentaje sobre calificación final: 70% 
Nota: En el caso de un fallo individual en la conexión del estudiante, se acordaría en el mismo día otro horario. En caso de que fallase de 
nuevo, se acordaría otro día en modalidad de prueba individualizada online de carácter oral. 

 

MEDIDAS DE ADAPTACIÓN DE LA EVALUACIÓN ÚNICA FINAL NO PRESENCIAL 
(Herramientas alternativas de evaluación no presencial, indicando instrumentos, criterios de evaluación y 
porcentajes sobre la calificación final). 
NOTA: Esta asignatura no tiene estudiantes que han solicitado la evaluación única final. Nos informan desde 
Vicerrectorado de Docencia que un estudiante puede, (por sede electrónica), solicitar cambiarse de la 
modalidad de evaluación única final a la modalidad de evaluación continua, y viceversa. En este contexto 
actual de docencia no presencial se elimina ese plazo de 10 días existente en el artículo 8.2 de la Normativa de 
evaluación y de calificación de los estudiantes de la UGR. 

 

En el caso en el cual algún estudiante solicitara la evaluación única en este periodo: 
 

1. Examen de PRADO 
Descripción: Prueba de tipo cuestionario (teoría y problemas) sobre contenidos de los Temas 1, 2, 3 ,4  y 5 (ver guía 
docente). 
Criterios de evaluación: Se valorará el grado de acierto de las respuestas del cuestionario. 
Porcentaje sobre calificación final: 100% 
Nota: En el caso de un fallo individual en la conexión del estudiante, se acordaría en el mismo día otro horario. En caso de que fallase de 
nuevo, se acordaría otro día en modalidad de prueba individualizada online de carácter oral. 

 

RECURSOS Y ENLACES RECOMENDADOS PARA EL APRENDIZAJE Y EVALUACIÓN NO PRESENCIAL 
(Alternativas a la bibliografía fundamental y complementaria recogidas en la Guía Docente) 

 
ENLACES: 

 http://www.codexalimentarius.org/ 
 http://www.ema.europa.eu/ 
 https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/farming/organic-farming 
 http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/web/home/aecosan_inicio.htm 
 https://covid19.ugr.es/informacion/docencia-virtual/estudiantes 
 http://csirc.ugr.es/informatica/ApoyoDocencia/AulasDocencia/Aula_Virtual/ 
 https://csirc.ugr.es/informatica/correoelectronico/SolicitarCuentaCorreo.html 
 https://csirc.ugr.es/informatica/RedUGR/VPN/ 
 https://biblioteca.ugr.es/pages/biblioteca_electronica/bases_datos/scifinder 
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 https://www.recursoscientificos.fecyt.es/ 
 https://biblioteca.ugr.es/pages/biblioteca_electronica/bases_datos/journal-citation-reports-sciences 
 https://innovation.ainia.es/web/tecnoalimentalia/ultimas-tecnologias/-

/articulos/rT64/content/laboratorios-de-control-de-residuos-veterinarios-en-alimentos:-avances-
tecnicos-en-deteccion?p_r_p_564233524_tag=enac 

 https://www.youtube.com/watch?v=7Zu63GqghKw 

 https://www.youtube.com/watch?v=yBMyFRBD86Y 
 

INFORMACIÓN ADICIONAL 
(Cumplimentar con el texto correspondiente, si procede) 
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